
Narzt Fruchtweine
Europasiedlung 265
2054 Alberndorf i.P.
+436763045309
fruchtweine@narzt.at
https://www.narzt.at

Wijnmakerij Narzt Fruchtweine

Wijnstreek Weinviertel, Austria

Soort wijn Zoete wijn

Wijnstok Anderen

Kwaliteitsniveau Eiswein

Restsuiker heerlijk

Hoedanigheid 0,375 Liter

Alcoholgehalte 12,5 vol%

Zuur 8,3 g/l

Restsuiker 144 g/l

Aroma van de wijn Nootmuskaat, Wild Strawberry, Wijngaard perzik,
White &amp; Bes roe, Zwarte bes, Kweepeer

Past Confit van eend of de gans, Eend, Eendenlever,
Fijngemaakt, Vleesgerechten, Gans, Gegrilde &amp;
BBQ, Kalfsvlees, Kaas, Lam, Lever, Rundvlees, De
salade schotels, Chocolade, Varken, Desserts,
Vegetarische gerechten, Wildgerechten,
Paddestoelgerechten, Artisjokken, Aziatisch, Vis, Kip,
Kreeft, Kaviaar, Schaaldieren, Zalm, Zeevruchten,
Mosselen, Pizza &amp; Pasta, Ham, Asperge, Sushi,
Tonijn, Turkije, Worst gerechten

Gebotteld op 15.10.2018

Sluiter Glas sluiter

Grond Ander, Löss

Uitbreiding Ander

Serviertemp. 10 °C - 14 °C

Memoriseerbare 5 Jaar - 15 Jaar

Fermentatie periode 120 Dagen

Gemaakt van handpicked Dirndln ("Cornelian kersen"). Heldere en heldere rode
kleur. De vrucht is perfect gevangen, het zuur blijft onderscheidend maar past
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perfect bij de zoetheid, wat resulteert in een zeer intense dessertwijn. Past perfect
bij kaas of desserts of zelfs chocolade; ook ideaal als aperitief of digestief. Zie ook
hier: http://www.narzt.at/de/product/dirndlwein/


