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Azienda vinicola IL RONCAL

Area vinicola Friuli-Venezia Giulia, Italy

Tipo di vino Vini bianchi

Qualità del livello DOC

Tenore di zucchero residuo secco

Quantità 0,75 Litro

Tasso alcolico 13 vol%

Posizione del vigneto Ost

Chiusura sughero naturale

terreno Marna

Temperatura di
degustazione

10 °C - 12 °C

Conservabile 1 anni - 5 anni

Vite con radici in Francia, una mutazione gemmaria del Pinot Nero, che ha trovato
in Friuli un terreno fertile ideale, e uno dei vini di fama mondiale della nostra
regione. Le uve vengono subito separati e pressate e raffreddato a una temperatura
di 14 ° C. Con una successiva leggera pressatura, la separazione del mosto dalle
bucce si svolge la decantazione naturale segue. La fermentazione avviene in tini di
acciaio inox a temperatura controllata. L'affinamento in bottiglia avviene per 3
mesi. Dal luminoso colore giallo paglierino, fruttato nel naso e il palato, corposo,
vellutato, di buona struttura, piacevole retrogusto. Un compagno ideale per i pesci
antipasti, consommé, riso con verdure e piatti raffinati a base di uova.
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