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Lagar Moritz - das etwas andere Bioweingut

Viñedo Austria

Tipo de vino Red Wine

Uva Gamay

Nivel de calidad Landwein

Dulzura secar

Capacidad 0,75 Litro

Alcohol 13 vol%

Acidez 6,9 g/l

Azúcar residual 1 g/l

Sabor del Vino Powidl / ciruela, Sweet cherry, Caramelo, Mora

Se adapta a Pato, Carne, Platos de carne, Ganso, A la parrilla y
barbacoa, Pollo, Ternera, Queso

Ubicación Hochäcker

Embotellado en 08.10.2016

Coger Corcho natural

Suelo Arcilla

Extensión Barril de madera Pequeño

Temp. 16 °C - 17 °C

Almacenable 5 Años - 10 Años

Período de fermentación 180 Días

Blaufränkisch hecho a mano con 6 meses de maceración, sin olor, sin fin,
¡naturaleza pura! Denso con bayas dulces y puntiagudas, también ecos de cerezas
negras, fluyendo tranquilamente y completamente relajado; se ve decididamente
natural, la fruta clara se sustenta en taninos maduros, lo que anima la acidez, la
buena longitud, la madera completamente discreta, en su tipo respetable.
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